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西藏阿拉嘉宝酒业有限责任公司（以下简称：西
藏阿拉嘉宝酒业）凭借其卓越的质量管理和出色的市
场表现，在众多企业中脱颖而出，成功斩获这一荣誉。

记者了解到，近年来，西藏阿拉嘉宝酒业以“弘扬
质量领域先进事迹和工匠精神”为目标，推广实施先
进质量管理理念和方法，积极开展质量领域变革创
新，加快构筑新质生产力，目前已掌握青稞酒大曲质
量提升与工艺优化、青稞酒工艺研究、青稞酒勾调与
产品设计技术和青稞酒新品类开发等核心技术，先后
荣获“拉萨市政府质量奖”称号、“拉萨市科技型企业”
称号、“农业产业化国家重点龙头企业”称号以及国家
发明专利7项、外观专利30余项等，并通过中国酒业
协会和方圆标志集团双认证，获得了中国酒业协会年
份酒联盟认证标志。

“我们通过‘真年份’认证，完善了溯源平台搭建，实
现了从青稞原料到消费者的全过程质量控制，确保了从
田间到餐桌的食品安全；以五大管理体系为抓手，逐步导
入卓越绩效评价准则，提升公司运营管理水平；在全公司
范围内传播质量文化、宣传质量知识、普及质量法规，从
而达到强化质量意识，树立质量形象，提高质量水平的目

的。”西藏阿拉嘉宝酒业总经理胡志平介绍。
步入酿造车间，只见一排排花岗岩石池、一个个

大蒸馏锅冒着热气，酿酒师傅们正在各自的岗位上忙
碌着。该公司传承和创新传统青稞酒工艺，并结合西
藏独特的高寒、缺氧、干燥、低压气候环境，独创

“14334”酿造工艺，以西藏本土青稞为原料，结合科学
配方勾调，酿制清亮透明、酒香醇厚，独具高原特色的
西藏青稞白酒。文化系列、“真年份”系列、旅游文创
系列等产品也深受西藏白酒消费者的喜爱。

从原材料的严格筛选，到生产工艺的精益优化，
再到售后服务的贴心周到，每一个环节西藏阿拉嘉宝
酒业都倾注了大量的心血和智慧。不仅引入了先进
的生产设备和自动化技术，提高生产效率的同时，更
有效地保障了产品质量的一致性，还注重培养员工的
质量意识，通过定期的培训和教育活动，让每一位员
工都深刻理解质量对于企业发展的重要性，并将质量
控制落实到日常工作的每一个环节。

西藏阿拉嘉宝酒业厂长哈祖德告诉记者：“为保
证阿拉嘉宝青稞白酒质量稳定性，带动农牧民增收。
我们实施人才本地化，品牌本地化和原料本地化战

略。我们已经从粮食贸易公司采购青稞转变为通过
村集体联合社和家庭农牧场收购青稞，并与拉萨市林
周县签订了青稞采购协议。每年我们收购农牧民青
稞1200-1500吨，这不仅保证了我们的原料质量的稳
定性，同时也在农牧民增收方面发挥了积极作用。”

西藏阿拉嘉宝酒业现有员工116名，其中本地员
工占比31%，索朗曲珍就是他们中的一员。“公司不仅
很好地解决了我们的福利待遇，更重要的是深化人才
的选、育、用、留机制，通过开展各类培训及考试，不断
强化员工的食品安全教育，增强质量意识及理念。”索
朗曲珍说，在西藏阿拉嘉宝酒业工作后，整体薪资和
福利待遇得到了一定的改善，我现在扣除五险一金
后，每月工资接近六千元。除此之外，公司的企业文
化和工作氛围也很好，我很喜欢。

胡志平表示，2024年，阿拉嘉宝不仅获得农业产
业化国家重点龙头企业，还获得第四届拉萨市政府质
量奖，既是荣誉更是责任，获奖只是起点，我们将继续
推进卓越绩效评价准则，同时打造企业标杆，通过与
拉萨各兄弟企业的交流和分享，带动拉萨企业整体质
量管理水平的提升。

商报讯（记者央金卓玛梁兰）随着拉萨全
域旅游发展战略的不断深化，对藏面、藏甜茶、
酸奶等传统小吃产业发展提出了新的要求。从
发展现状来看，拉萨藏面、藏甜茶、酸奶产业已
成为拉动地方经济、群众增收致富的特色产业
之一，其传统加工技艺承载着深厚文化底蕴。
截至目前，全市加工和销售藏面、酸奶经营主体
已达1345家，且呈逐年上升趋势。但是，目前
多数以家庭式小作坊和小商户为主，总体呈现

“小、弱、散”的特点，尤其加工制作流程缺乏统
一规范，不仅存在诸多食品安全隐患，一定程度
影响了相关产业健康有序发展。

为此，拉萨市充分发挥首府城市区位发展
优势，以“高标准供给，引领高质量发展”为目
标，将藏面、藏甜茶、高原酸奶等传统小吃作为
突破口，从“标准制定、标准宣贯、标准效益”三
个维度，聚合标准资源，培育并推动全市标准
工作纵深发展。

《拉萨市藏面加工小作坊生产技术规范》
团体标准明确了藏面加工小作坊的术语和定
义、基本要求、环境卫生、设施设备、工艺流程

及关键控制、包装标签、产品检验、运输与贮
存、召回记录等11个方面、53个指标项的具体
标准要求。《高原酸奶传统加工技术规程》团体
标准明确了高原酸奶的术语和定义，从原料要
求、卫生管理、加工工艺、运输贮存等5个方
面，共13个指标项的具体标准要求。

今年，拉萨市本着“储备一批、立项一批、
申报一批”的原则，精准调研，主动发力，通过
积极努力，全市纳入标准储备项目17个，通过
立项的地方标准6个，省级示范点2个，发布
团体标准2个，相关标准覆盖传统产业及战略
性新兴产业。今年3月1日拉萨市市场监管局
主导实施的《藏香》（GB/T43430-2023）国家标
准正式发布，成为我区首个特色民族轻工业国
家标准。

此次藏面和高原酸奶两个团体标准的发
布和实施，必将有效传承和保护相关传统加工
技艺，在全社会营造普遍遵循的标准意识。进
一步规范相关市场秩序，防范食品安全隐患，
真正实现以保护藏面、酸奶制作技艺的“小切
口”，推动高原特色餐饮“大产业”的发展。

声

明

山西光合智能科技有限公司经研究决定，已将公司名称变更为“西藏红影科技有限
公司”，公司住所由“山西省吕梁市离石区凤山街道凤山路70号（文凤明域）一层商铺”迁
入“西藏自治区拉萨市柳梧新区察古大道北京大道、1-4路以北、察古大道以西浙商国际
2栋2单元6层4号”，现声明原公司公章（编号：1401923013977）、财务专用章丢失，声明
作废。

特此声明
西藏红影科技有限公司

2024年11月8日

声

明

西藏聚德隆汽车服务有限公司（统一社会信用代码：91540191MAB043J16A）已于

2023年9月27日变更法人及股东，在此之前的一切债权、债务及法律责任与现法人及股

东无关。

特此声明

西藏聚德隆汽车服务有限公司

2024年11月8日

声

明

由我公司（西藏乾泰工程有限公司）承建的“林周县道路路面修复养护工程（春堆
段）”已全面完工，所有民工工资及材料款已全部结清，如有异议，请于本声明见报之日
起30日内与我公司联系处理。

联系电话：13629069801 联系人：赵敏
特此声明

西藏乾泰工程有限公司
2024年11月8日

声

明

由四川兴林建设工程有限公司承建的“拉萨市人民医院12户集资建房搬迁置换及
连廊建设项目”于2023年4月25日开工，2024年5月竣工验收，所有民工工资、材料费及
运输费已全部结清。如有异议，请于本声明见报之日起30日内与我公司联系处理，逾期
后果自负。

联系人：李永洪 联系电话：13322596809
特此声明

四川兴林建设工程有限公司
2024年11月8日

声

明

由西藏图南建设有限公司承建的“拉萨市人民医院公租房建设项目”于2023年4月
25日开工，2023年11月15日竣工验收，所有民工工资、材料费及运输费已全部结清。如
有异议，请于本声明见报之日起30日内与我公司联系处理，逾期后果自负。

联系人：李永洪 联系电话：13322596809
特此声明

西藏图南建设有限公司
2024年11月8日

声

明

由我公司（四川集美建筑工程有限公司）承建的“拉萨天泽西药口服制剂生产车间
项目”已全面完工，所有民工工资及材料款已全部结清，如有异议，请于本声明见报之日
起30日内与我公司联系处理。

联系电话：17748859757 联系人：米玛再吉
特此声明

四川集美建筑工程有限公司
2024年11月8日

引领品质新高度

第四届“拉萨市政府质量奖”
获奖企业勇当质量领跑者

拉萨市推进藏面、酸奶团体标准建设

近日，拉萨市迎来了质量领域的又一
盛事—第四届拉萨市政府质量奖颁发仪
式。拉萨市政府质量奖，是拉萨市质量领
域的最高荣誉。每一届质量奖的评选，是
对拉萨市各行各业质量工作的一次全面检
阅，旨在表彰那些在管理创新、品牌建设、
质量提升等方面做出突出贡献的优秀企业
和组织，激励拉萨市上下进一步树立质量
意识，追求卓越，共同推动拉萨经济社会高
质量发展。

文/记者王静图/记者贡曲罗杰

执法人员正在对藏面加工小作坊进行检查。资料图

阿拉嘉宝酒厂车间阿拉嘉宝酒厂车间。。


